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DESODORIZACION DE CAMARAS
FRIGORIFICAS

En la Hoja Divulgadora 22/79 se trataron detenidamente
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Suele utilizarse fundamentalmente para impedir el aumento
de la concentración de elementos volátiles, en la atmósfera,
cuyos efectos fisiológicos sean perjudiciales originando madura-
ción, escaldado, etc. También se usa para dejar sin olores resi-
duales las cámaras vacías, en cuyo caso actúa como parte del
proceso total.







Fig. 6.-Dosificador de
ozono.

efecto se debe a la
capacidad que tiene
para insensibilizar el
órgano de percepción
de olores y que no
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resultado la pulverización de cloruro de benzalconio a la dosis
orientativa de 0,5 gramos por m3 de cámara. También la pul-
verización de formol a 11 gramos por m' de cámara ha dado
buen resultado en estos casos.

Para olores normales suele bastar una buena limpieza a base
de fosfato trisódico, del grupo de los detergentes alcalinos.

En el caso de cámaras frigoríficas que han contenido citri-
cos, Ulrich y Leblond recomiendan los siguientes tratamientoss
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